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KI NO BI

Kyoto Dry Gin

KI NO BI (»Lepota letnih ¢asov«) je gin, navdihnjen s tradicijo ter
destiliran, zmesan in ustekleni¢en v Kjotu: 11 skrbno izbranih rastlin
je razdeljenih v 6 razli¢nih kategorij ali elementov: osnova, citrus, ¢aj,
zeli$¢a, zacimbe ter sadje in cvetje. Vsak od teh 6 elementov se
macerira v rizevem zganju, preden se lo¢eno destilira.

»Obstaja zelo velika razlika med pridelavo gina na Japonskem in pridelavo
japonskega gina. Ceprav destilacija gina ni bila nekaj neznanega na Japonskem,
je bil glavni model vedno proizvodnja poceni gina v slogu London Dry. Ideja,
da bi pridelovali gin najvisje kakovosti z japonskimi rastlinami, je bila
nepredstavljiva. Potreben bi bil premik v javnem mnenju (in okusu), pa tudi
drzna odloc¢itev novega proizvajalca, da dokaze, da je to mogoce.

To je uspelo Ze drugim Zganim pijacam. Na pamet mi pade, denimo, enosladni
viski. Morda zato ni presenetljivo, da so ustanovitelji KI NO BI, dolgoletni
prebivalec Japonske David Croll in njegova Zena Noriko Kakuda ter poslovni
partner iz Zdruzenega kraljestva Marcin Miller, v zadnjih dveh desetletjih delali
kot uvozniki in distributerji $kotskih in japonskih viskijev. Genetski zapis gina
KI NO BI vsebuje vse nauceno iz tega posla: ves¢ine pri mesanju,
pomembnost okusa, destilacijo lokacije.«

Dave Broom,
Classic KI NO BI Cocktails
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ZAKAJ JE KI NO Bl DRUGACEN?

Rastlinske sestavine

11 rastlinskih sestavin je razdeljenih v 6 elementov, ki so nato lo¢eno macerirani in destilirani,
da se poudari in uskladi njihove okuse. Izbiri posameznih rastlin sta namenjena velika skrb in
pozornost. S tem se zagotovi, da se sestavine nadgrajujejo in dopolnjujejo.

S provenstvenim okusom brina KI NO Bl izkoriséa tkoniéne japonske

vplive za doseganje popolnega okusa

OSIlOVa brin, nemska perunika, skoljkasta pacipresa

Zaélmba inguver
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Brin daje ginu arome bora ter citrusa, sivke, Zajblja,
zelenih cvetnic in smole.

Korenina nemske perunike ima nepozabno zeleno
aromo s pridihom vijolic in sena.

Skoljkasta pacipresa se veze s citrusom in borovimi
elementi v brinu.
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Ingver doda zadovoljujo¢ obcutek v ustih in
lahkotno ostrino pookusu.

Masao Hatano ima dve polji, na katerih goji le
ingver, izklju¢no za gin KI NO BI. Zorenje
surovega ingverja v jami doda nove

dimenzije okusa.

S ad] C/CVet] €  rkiajska bazilika, bambus

Yuzu ima svetlo, zivahno aromo, med grenivko,
mandarino in limono. Yuzu za gin KI NO BI
prihaja primarno iz druzinskega sadovnjaka iz
mesta Ayabe na severozahodu Kjota.

Limona doda dodaten aromati¢en dvig in sladek
cvetni element.

C aj gyokuro
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Zelisca

Kitajska bazilika in bambus dodata ginu pridih sadja
in cvetja ter kompleksno pikantnost.

Kitajska bazilika, ki jo uporablja Kyoto Distillery,
prihaja iz regije Ohara v severnem Kjotu.

sansho poper in listi
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Caj gyokuro za gin KI NO BI je pridelan v
starodavnem ¢ajnem vrtu Chotaro Horii v mestu
Uji. Ginu doda note sveze pokosene trave in neznih
cvetlic, hkrati pa uskladi arome.

Destilacija hkrati pomaga ustvariti arome bele
¢okolade in rahlo prazenega biskvita.

Sansho ima zelo drzen in precej oljnat okus, ki doda
ostre elemente limete, malce limonine trave in ostro
pikantnost na pookusu.

Nas sansho prihaja iz mesta Ayabe. Kinome, listi
rastline sansho, pomirijo njegove bolj divje lastnosti.



ZAKAJ JE KI NO Bl DRUGACEN?

Osnova

Rastlinske sestavine same po sebi ne naredijo
gina; zelo pazimo, da osnovne sestavine
zagotovijo idealno osnovo za okusno pijaco.

Rizevo Zganje

= Ce je brin ozadje umetniskega dela,

potem pri vedini ginov osnovno Zganje ni nic¢
‘ drugega kot platno. Toda pri ginu KI NO BI
- uporabimo rizevo zganje skoraj kot le Se eno

rastlinsko sestavino.

Ceprav je zganje tehni¢no nevtralno,
ima nezno in skoraj vaniljevo sladko kakovost
z notami citrusov.

Glavni razlog za njegovo uporabo je umamiju
podobna tekstura in dejstvo, da globlje
ukoreninja gin KI NO BI v njegovo okolje.

Voda iz okrozja Fushimi

Tako kot osnovno Zganju je tudi voda obic¢ajno
\\ \ spregledan element pri proizvodnji gina. Pri nas
[
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jo povzdignemo na status sestavine. Nenazadnje
voda predstavlja ve¢ kot 50 odstotkov tekocine v
vsaki steklenici.

Pri proizvodnji gina KI NO BI ne uporabljamo
preci§¢ene, vendar navadne demineralizirane
vode — ekipa vsak teden opravi 10-minutno
voznjo, da gre po vodo, ki jo ¢rpajo iz vodnjaka
pri varilnici T'suki No Katsura, ki je bila
ustanovljena leta 1675 in je ena najstarejsih
varilnic sakeja v Fushimiju, juzno od Kjota.

Na tem obmodju je nekaj najboljsih japonskih
varilnic sakeja, ki so bile tam prvotno
ustanovljene zaradi kakovosti lokalne vode.




Ki No Bzi je s svojo japonsko

THE @YOTO DISTILLERY
identiteto vec kot le pijaca.
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ZAKAJ JE KI NO Bl DRUGACEN?
Ravnovesje

Sestavine same po sebi, ne glede na njihovo izjemnost, ne
ustvarijo izjemnega gina. Najbolj pomembna je umetnost
mesanja sestavin.

»Prva odlocitev je, katere rastlinske sestavine uporabiti. Ce napolnite gin s §tevilnimi
sestavinami, $§e ne postane bolj kompleksen. Kompleksnost je doseZena, ko izbrane
rastlinske sestavine delujejo usklajeno. Vse sestavine imajo svoj namen. V primeru
gina KI NO BI je bil proces sprejemanja odlocitev e bolj zapleten, saj je moral biti
ustvarjen gin odraz Japonske in zlasti Kjota.

To ni London Dry Gin, ustvarjen na Japonskem, temve¢ nov stil, ki odraza Japonsko.

Hoteli smo uporabiti lokalne rastlinske sestavine, ki jih §e nihée prej ni uporabil za

pridelavo gina. Ko smo izbrali rastlinske sestavine, smo sprejeli odlocitev, da jih

razdelimo v Sest razli¢nih skupin (osnova, citrus, ¢aj, zelis¢a, zac¢imbe ter sadje in <0 Dy
>

cvetje). Vsak od 6 elementov gina KI NO BI je maceriran v rizevem Zganju, nato pa © >
lo¢eno destiliran. Po destilaciji se posamezne sestavine zmesajo, pri ¢emer pridejo do x (\,
izraza predhodne izkusnje ekipe z viskiji.« ; Q
v ~
Dave Broom, s N

Classic KI NO BI Cocktails JapAN

KI NO BI (»Lepota letnih casov«)
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ZAKAJ JE KI NO Bl DRUGACEN?
Kjoto

Kjoto je starodavna prestolnica Japonske, mesto 10.000 svetis¢
in kulturno srce japonske obrti od sakeja do laka, od izdelovanja
kimonov do lesoreza.
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Kjoto je nelocljiv del gina KI NO BI.
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10 mesto in njegova ponosna zgodovina simbolizirata, kaj
Zelimo dosedt z nasim ginom. Morda je na prvem mestu
navdih, ki ga nudita Zivljenje in delo v tem mestu.
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